Commission Guide Hachette des Vins 2024
Appellations de Touraine

Lieu de dépét des échantillons

Touraine
Lycée viticole d’Amboise

Ainsi qu'a I'Antenne viticole de Noyers-sur-Cher - Le lundi, mardi, mercredi et jeudi de 9h a 12h

Touraine Amboise
Chez M. Mathieu Plou, 26 rue du Général de Gaulles, 37530 Chargé
Ou directement au Lycée viticole d'Amboise

Touraine Azay-le-Rideau
Chez Nicolas Paget, 7, rte de La Gadouillere 37190 Rivarennes
Au plus tard samedi 18 février

Touraine-Mesland
Chez M. Cédric Chollet, Domaine de Rabelais, 41150 Onzain

Touraine Noble-Joué
Chez M. Rémi Cosson, La Hardelliere, 37320 Esvres

Touraine Oisly
Antenne viticole de Noyers-sur-Cher - Le lundi, mardi, mercredi et jeudi de 9h a 12h

Touraine Chenonceaux
Antenne viticole de Noyers-sur-Cher - Le lundi, mardi, mercredi et jeudi de 9h a 12h

Jasniéres Coteaux du Loir

Syndicat Jasniéres-Coteaux du Loir, 28 rue Henri Dunant, 72500 Montval /Loir

Date limite de dépdt au Lycée viticole d’Amboise
Mardi 28 février 2023

Millésimes a déposer
Touraine blanc (sauvignon), rosé, rouge (gamay) : 2022
Touraine chenonceaux (rouge et blanc) : 2021

Touraine azay le rideau : blanc 2021 ou dernier millésime mis en bouteille ; rosés 2022 ou dernier millésime

mis en bouteille

Touraine Qisly : 2021

Touraine amboise : rosé 2021,2022 — blanc et rouge : 2020, 2021
Touraine rouge (assemblage, cot et cabernet): 2021,
Touraine-Mesland rouge : 2021,2022

Touraine-Mesland blanc et rosé : 2022

Touraine mousseux et pétillant, Crémant de Loire : derniere mise
Jasnieres : 2022

Coteaux du Loir (blanc et rosé) : 2022 ; Coteaux du Loir (rouge) : 2022 ou dernier millésime mis en bouteille.

Regles pour le dépot

=  Ne pas présenter plus de trois vins par domaine

= Déposer 2 échantillons par vin, dont une bouteille nue, étiquette retenue par un élastique

=  Joindre pour chaque vin une fiche de présentation intégralement remplie, accompagnée de son étiquette et sa

contre-étiquette agrafées

= Bien noter sur I'emballage : Guide Hachette des Vins + le nom de |'appellation




Fiche de présentation du vin

Attention ! Utiliser uniquement les nouveaux modeles de fiches de présentation

= Merci de remplir intégralement la fiche de présentation en précisant I'histoire de la propriété, son actualité, votre
histoire (comment étes-vous arrivé sur ce domaine)

=  La mention de la fourchette de prix (a entourer) est obligatoire et doit étre respectée a la parution du Guide




