Delicatesse et simplicité des petits bonhers
LES 30, 31 MARS et 1er AVRIL 2024

"Un verre de vin, c’est comme un robe légére, une fleur au printemps, c’est le rayon de
soleil qui vient égayer la vie"

Quelle délicatesse, quelle poésie dans ces quelques mots de Christian Dior !

Le célebre couturier nous rappelle ici quelques facettes cachées et
pourtant, oh combien, évidentes d’'un verre de vin.

Il y a de la joie dans les choses simples, dans le vin que I'on verse
avec attention dans les verres de nos amis, dans le bruit des verres
qui trinquent, dans le silence soudain de la dégustation, dans les
regards échangés, dans les paroles partagées...

Et dans ce geste ordinaire, il y en a d'autre, nombreux, tout aussi
simples mais empreints d'exigences... ceux qui dans le silence du
chai, concoctent le vin, ceux qui avec le bruit du vent ou le
gazouillis des oiseaux fagonnent la vigne et les raisins.

Il y a une délicate fragilité, celle des bourgeons qui s’épanouissent,
celle de la vigne soumise aux aléas météorologiques, celle du
vigneron qui veille sur son vignoble et ses cuves...

Il y a aussi quelque chose d’éphémere et d'éternel, quelque chose
qui s'inscrit dans l'instant, quelque chose qui se tisse depuis des
siécles et pour encore des siecles.

Il y a enfin un petit rien d’universel, a la portée de tous, c’est ce partage, cette convivialité autour de la bouteille

et des verres servis.

Avec ces quelques mots choisis, c’est notre quotidien que I'on vient de décrire. C'est depuis 30 ans ce que l'on
partage avec vous lors des Portes Ouvertes du domaine. En 1994, il y avait les amis d’enfance, les copains, les
voisins et aujourd’hui, vous étes beaucoup plus nombreux, éparpillés aux quatre coins de France et toujours
animés de cet esprit bienveillant et ouvert, préts a la découverte, heureux de plonger I'espace d’un instant dans
la magie du vin. Alors merci pour ces belles valeurs qui nous lient, ces belles valeurs qui nous animent et qui

vibreront pendant les 3 jours du week-end pascal.

Pour cette trentieme édition, nous vous avons réservé de nouvelles cuvées, des instants gourmands et des

ateliers ludiques...

Au plaisir de vous retrouver

Sephie & Francis

@ J'appellation Valengay, qui vous le savez, nous est chére, fétera ses 20 ans le 17 aolt au Chateau de Valengay

et vous pourrez venir avec nous souffler ses bougies !

Vignobles Jourdain
1958 route de Lucioux
36600 Lye

@ @ Vignoblesjourdain

vignoblesjourdain.com L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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LES 30, 31T MARS et 1er AVRIL 2024

Défi des papilles

Ce n'est pas une mais deux cuvées que
nous vous proposons de découvrir cette
année!

Saveur d'été : c'est une carte postale a
déguster, et a envoyer a tous vos proches.
lls seront séduits, tout comme vous par
son fruit, sa légéreté et sa gourmandise.
Zeste d’'O est un vin original issu d'une
technique de vinification millénaire qui
sublime un cépage local que Ion
affectionne : le Fié gris.

Mes Vins & Mets

C'est un peu un incontournable de Paques... alors il fallait qu’on lui fasse
une petite place dans nos journées Portes Ouvertes. C'est pourquoi on
vous propose des ateliers d'initiation a la dégustation autour du vin et du
chocolat.

Samedi, Dimanche et Lundi a 10h

Réservation conseillée (12 personnes maximum par atelier)

Tarif exceptionnel Journées Portes Ouvertes : 5 € par personne

Belle fournée et Berry Gourmand

La dégustation en continu s’accompagne de produits locaux : paté berrichon, fromages de chévre et autres encas
de terroir vous invitent a redécouvrir des accords simples et pourtant fabuleux !

Depuis des années déja, on a pour habitude le dimanche de Paques, de rallumer le four a pain jalousement gardé
dans ce petit batiment que I'on nomme ici notre “boulangerie”. Bien modeste certes, elle s'anime et donne aux
pizzas et autres pains, une saveur toute particuliere, peut étre celles des sarments de vigne qui y brilent...

Apportez nous sur une t6le votre pain, brioche, galette ou autres et nous la glisserons dans le four (mais attention,
ce sera uniguement le dimanche et nous ne vous garantissons pas la cuisson parfaite !)

Mais aussi...

Pour tout achat, nous vous remettrons un petit cadeau bien utile, a conserver a portée de bouteille.

Le terroir nous anime, le terroir nous inspire... alors cadeau inédit pour tout achat supérieur a 250 € nous vous
offrons une surprise gourmande, concentré de terroir, a cuisiner, a savourer, a partager !

Ces deux offres seront valables du 23 mars au 30 avril 2024.

Enfin, vous pouvez retrouver nos actualités, idées gourmandes, offres... en vous abonnant a notre newsletter (sur le
site www.vignoblesjourdain.com)




